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	Text Field 4: TILBEREDNINGSVEJLEDNING: 
	Text Field 17: TILBEREDNINGSVEJLEDNING: 
	Text Field 3: Sættes i forvarmet ovn ved 180°C (varmluft) i 15 min.
	Text Field 5: Skinkefocaccia og pølsehorn: 
	Text Field 18: Sættes i forvarmet ovn ved 180°C (varmluft) i 15 min.
	Text Field 19: Skinkefocaccia og pølsehorn: 
	Text Field 8: Tages ud af køl ca. 20 min. før. 
Er klar til servering.
	Text Field 9: Oreo-muffin og Kinder-æg:
	Text Field 20: Tages ud af køl ca. 20 min. før. 
Er klar til servering.
	Text Field 21: Oreo-muffin og Kinder-æg:
	Text Field 6: Sættes på en bageplade i forvarmet ovn 
ved 180°C (varmluft) i ca. 20-25 min.
Server cherrytomater, agurke- og gulerodsstavene til.
	Text Field 7: Frikadeller med røstikartofler og gnavegrønt:
	Text Field 22: Sættes på en bageplade i forvarmet ovn 
ved 180°C (varmluft) i ca. 20-25 min.
Server cherrytomater, agurke- og gulerodsstavene til.
	Text Field 23: Frikadeller med røstikartofler og gnavegrønt:


